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Oñekotevêva:
1 kílo tomáte
200 gr mbujape
100 gr oliva ñandyry hekomara’yva
1 tâi áho
10 gr juky

Ñembosako’i:
Oñemopotî ha oñekytîva’erâ tomáte, oñemboguava’erâ 
oñenohê hagua ipire ha ha’yi, oñekytîjeýva’erâ ha 
upekuévo oñembojehe’ava’erâ hese mbujape, ñandyry, 
áho ha juky. 
Oñembojeguava’erâ tupi’a ojypyre ku’ípe ha hamô serrano-
pe oñekytîva michî michîmi
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