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Receta / Recette:

Ingrédients:
1K. de tomates
200 grs. de pain Telera Cordobesa 
(pain typique de Cordoue)
100 grs. d’Huile d’Olive Extra Vierge
1 gousse d’ail de Montalbán 
(localité de la Province de Cordoue)
10 grs. de sel

Préparation:
Nettoyer et écraser les tomates, éplucher et épépiner, 
remixer les tomates en ajoutant le pain, l’huile, l’ail et le 
sel. 
Garnir avec un ou deux œufs hachés et du jambon 
Serrano en petits dés.
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