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Ingredientes: 
1 quilo de tomates,
200 grs. de pan de Telera Cordobesa
100 ml d’Aceite d’Oliva Virxe Estra
1 diente d’ayu de Montalbán
10 grs. de sal

Preparación:
Llimpiar y esmenuzar los tomates, colar pa quitar el pelleyu y la 
semiente, volver a esmenuzar amestando-y el pan, l’aceite, los ayos 
y el sal.
Adornar con güevu duru picáu y cachinos de xamón curao




