


www.salmorejocordobes.com

Recèpta

Ingredients:
1 Kg. de Tomates
200 grs. de Pan de Telera Cordobesa
100 grs. d’òli d’oliva vèrge extra
1 dent d’alh de Montalbán
10 grs. de sau

Preparacion:
Lauar e esmostar es tomates, colar-les entà trè-ne era 
pèth e esgrans, tornar a esmostar e híger eth pan, er òli, 
er alh e era sau.
Decorar damb ueu dur trinchat e bocinets de camalhon 
serran.




